


Menú 1
Entrantes a compartir:

Saquito de espinacas con queso feta y nueces

Ensalada César con crujiente de pollo y bacon

Huevos rotos con pluma ibérica, padrón y foie

Principal:

Carrillera de ternera en salsa de setas de temporada

Postre:
Coulant de chocolate con coulis de frambuesa 

y helado de vainillla

Bebida: 
Tinto del año, Rosado Navarro, 

Blanco Rueda, (1 botella para cada 2 personas)

Precio 25€ I.V.A. INCLUIDO



Menú 2
Entrantes a compartir:

Ensalada de Jamón, alcachofas confitadas 
y vinagreta de balsámico

Coca de verduras con melva y tapenade

Chipirones con romescu, sobre tierra de chistorra

Principal:

Bacalao con sanfaina y all i oli de ajo negro
o

Presa ibérica con salsa de  mostaza y miel

Postres: 
Tarta de queso con níspero de callosa

Bebida: 
Tinto Rioja Beronia crianza, Rosado Navarro, 

Blanco Rueda, (1 botella para cada 2 personas)

Precio 30€ I.V.A. INCLUIDO



Menú 3
DEGUSTACIÓN

Ensalada de alga wakame con salmón marinado 

Wok de verduras, tempura de langostino 
y mayonesa de wasabi

Huevo a baja temperatura con panceta ibérica 
y aceite de trufa

½ Lubina con virutas de jamón y parmesano 

½ Cochinillo con parmentier 
y confitura de nísperos de callosa

Postre:
Bizcocho esponjoso con turrón y espuma de horchata

Bebida: 
Tinto Rioja Beronia crianza, Rosado Navarro, 

Blanco Rueda, (1 botella para cada 2 personas)

Precio 35€ I.V.A. INCLUIDO



reservas 618 13 18 73
www.grupoaurrera.com


